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PEMANFAATAN EKSTRAK KASAR ALGINAT DALAM DEPURASI
KERANG HIJAU (Perna viridis) TERHADAP KADAR TIMBAL, TOTAL
BAKTERI, DAN BAHAN ORGANIK
Nur Sa’diyah!”, Ummul Firmani!, Andi Rahmad Rahim?,

Proggram Studi Budidaya Perikanan, Fakultas Pertanian, University
Muhammadiyah Gresik
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ABSTRAK

Kerang hijau (Perna viridis) merupakan komoditas akuakultur yang termasuk
dalam kelas atau golongan bivalvia dan digolongkan sebagai hewan endemik
Indonesia. Kerang hijau organisme yang bersifat filter feeder sehingga dapat
mengakumulasi logam berat, bakteri, maupun bahan organik dalam suatu perairan.
Depurasi adalah salah satu penanganan pasca panen kerang dengan tujuan mencuci
bahan cemaran yang bersifat toksik dalam daging kerang. Penelitian ini bertujuan
untuk menurunkan kandungan logam berat dan total bakteri dalam daging kerang
hijau serta bahan organik dalam air dari proses depurasi kerang hijau. Metode
penelitian ini adalah deskriptif dengan pengambilan sampel secara acak, terdapat
2 perlakuan dan 2 kali ulangan. Variabel penelitian yang diamati adalah kandungan
logam Dberat, total bakteri, bahan organik, dan kualitas air. Hasil penelitian
menunjukan pemberian ekstrak alginat dalam filter mampu menurunakan
kandungan logam timbal (Pb) dan total bakteri pada daging kerang hijau serta bahan
organik dalam air proses depurasi. Hasil uji logam berat pada daging kerang hijau
yang dilakukan didapatkan hasil 0,00 mg/kg atau tidak terdeteksi baik sebelum
maupun sesudah proses depurasi. Perhitungan koloni bakteri pada daging kerang
hijau menunjukkan hasil penurunan sebesar 6,25x108 CFU/g yaitu dari 20,05 x10°
CFU/g menjadi 13,80 x10® CFU/g. Total bahan organik dalam air proses depurasi
depurasi kerang hijau mampu menurunkan total bahan organik dalam air sebesar
6,32 mg/L yaitu dari 31,6+0,0 mg/L menjadi 25,284+0,00 mg/L. Pengukuran
kualitas air pada dua perlakuan menujukkan suhu 28,35°C-29,90°C, salinitas 28.50-
29,00 ppt, oksigen terlarut 8,90-9,00 mg/L, amoniak 0,16-0,2 Omg/L, pH 7,13-7,15
ppm.

Kata kunci : Bahan organik, depurasi, kerang hijau, kualitas air, logam timbal, total
bakteri.
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UTILIZATION OF CRUDE ALGINATE EXTRACT IN THE
DEPURATION OF GREEN MUSSELS (Perna viridis) AGAINST LEAD
LEVELS, TOTAL BACTERIA, AND ORGANIC MATTER
Nur Sa’diyah!”, Ummul Firmani®, Andi Rahmad Rahim?
LAquaculture Study Program, Faculty of Agriculture, University of
Muhammadiyah Gresik
*email: sadiyah.hariyadi@gmail.com; Tel: +6287757337927

ABSTRACT

Green mussels (Perna viridis) are aquaculture commaodities that belong to the class
or group of bivalves and are classified as endemic animals of Indonesia. Green
mussels are filter feeders so that they can accumulate heavy metals, bacteria, and
organic matter in water. Depuration is one of the post-harvest handlings of shellfish
to wash toxic contamination materials in clam meat. This study aims to reduce the
heavy metal content and total bacteria in green mussel meat as well as organic
matter in water from the depuration process of green mussels. This study aims to
reduce the heavy metal content and total bacteria in green mussel meat as well as
organic matter in water from the depuration process of green mussels. The results
showed that giving alginate extract in the filter was able to reduce the metal content
of lead (Pb) and total bacteria in green mussel meat and organic matter in the water
of the depuration process. The results of heavy metal tests on green mussel meat
obtained results of 0.00 mg/kg or undetected both before and after the depuration
process. The calculation of bacterial colonies on green mussel meat showed a
decrease of 6.25 x108 CFU/g, from 20.05 x108 CFU/g to 13.80 x108 CFU/g. The
total organic matter in the water of the depuration process of depuration of green
mussels was ably reduced the total organic matter in water by 6.32 mg/L, from
31.6£0.0 mg/L to 25.28+0.00 mg/L. Water quality measurements in the two
treatments showed a temperature of 28.35°C-29.90°C, salinity 28.50-29.00 ppt,
dissolved oxygen 8.90-9.00 mg/L, ammonia 0.16-0.2 Omg/L, pH 7.13-7.15 ppm.

Keywords: Organic matter, depuration, green mussels, water quality, lead metal,
total bacteria.
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