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BAB II 

GAMBARAN UMUM PERUSAHAAN 

 

UlD Bokrie melrulpakan salah satu l indu lstri kelcil 

rulmahan yang me lndapat pellatihan khulsuls U lMKM dari 

Asosiasi Pelngulsaha Indonelsia (APINDO) kabu lpateln 

grelsik,  salah satu l programnya yaitu l Apindo Incu lbator. 

Dimana program ini akan me lmbelrikan pellatihan u lntu lk 

seljulmlah U lMKM selsuli bidangnya. Sellama me lndapat 

pellatihan UlD Bokrie banyak selkali me lndapatkan 

pelngalaman selrta ilmu l yang dibelrikan olelh pihak pelmkab 

grelsik, sellama 4 tahu ln belrdiri banyak selkali rintangan dan 

tantangan yang dihadapi se lhingga mampu l belrdiri hingga 

kini. Ibu l Dwi su lci sellaku l pelmilik u lsaha telrselbult delngan 

melmprodulksi Anelka olahan me lntel yang belralamat di 

Delsa Douldo, Kelcamatan Pancelng, Kabulpateln Grelsik. 

Diawal produlksi volu lmel pelnju lalan saat itu l rata - 

rata 70 kg pelr bullan delngan kapasitas produlksi maksimu lm 

hingga 100 kg pelr bullan, akan teltapi pada 1 tahuln telrakhir 

volu lmel pelnju lalan melngalami pelnulrulnan diakibatkan 

banyak pelsaing seljelnis yang se lmakin banyak dan 
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kulrangnya inisiatif cara pelmasaranya. Hingga saat ini rata 

- rata volu lmel pelnju lalan sellama 6 bu llan telrakhir melncapai 

42 kg pelr bu llan tu lruln hingga 40% dari awal produlksinya. 

Melskipu ln me lngalami pelnu lrulnan pelnju lalan te ltapi UlD 

Bokrie mampu l melmpelrtahankan pelrulsahaannya tidak 

melngalamai kelbangkrultan, dikarelnakan masi banyak 

pellanggan seltia yang masih me lmbelli produlk U lD Bokrie, 

karelna delngan melmpelrtahankan Rasa yang belrkulalitasdan 

tidak belru lbah karelna bahan baku l yang selgar dan fre lsh 

langsulng didatangkan dari pe lmilik kelbuln langsu lng. 

Delngan kelmasan pou lch clip (keldap uldara) se lhingga 

melnjaga ku lalitas melntel dari baktelri selrta awelt dan relnya 

(kriu lk). 

UlD Bokrie hanya me lmiliki ou ltlelt yang te lrleltak di 

Delsa Douldo, teltapi UlD Bokrie tidak pultuls asa Ibu l Dwi 

Sulci sellakul pelmilik dan ju lga melnjabat bagian 

pelngelmbangan markelt, melngalihkan pelrhatiannya delngan 

melngiku lti ajang pame lran selpelrti bazar atau l grelbelk 

Ramadhan (saat sorel hari disaat bu llan ramadhan) itu lpuln 

hanya bu llan ramadhan saja, se lmelntara itu l cara 

melmasarkan delngan dititipkan kel oultlelt telrdelkat.  
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2.1  Sejarah Singkat Perusahaan 

UlD BOKRIE melrulpakan salah satu l indu lstri kelcil 

rulmahan yang belrgelrak dibidang makanan. U lD BOKRIE 

didirikan pada tahu ln 2019 ole lh Ibul Dwi Su lci sellakul 

pelmilik ulsaha telrselbult delngan produlksi pelrtama yaitu l 

Melntel rasa Original de lngan me ltodel pelnggorelngan. u lsaha 

yang didirikan Ibu l Dwi Su lci yang belralamat di di Delsa 

Douldo, Kelcamatan Pancelng, Kabu lpateln Gre lsik. Lokasi 

telrselbult sangatlah strate lgis karelna lokasi yang strate lgis 

dapat melmbelrikan kelulntulngan yang belsar bagi indu lstri 

makanan karelna mu ldah dijangkau l olelh konsulmeln selrta 

aktifitas produlksi dapat belrjalan lancelr karelna telrleltak 

dijalan ultama masu lk keldalam Delsa Douldo. 
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Gambar 2.1 Peta lokasi UD. BOKRIE 

 

Diawal produlksi UlD BOKRIE masih dite lmpat 

seladanya dan dike lrjakan selndiri, bahkan u lntulk 

melnyimpan bahan me lnta dari me lntel, itu lpuln diletakkan di 

samping rulmah, UlD BOKRIE me lnju lal melntel delngan cara 

melnyampaikan dari mu llult-ke-lmullult selhingga ku lrang 

belgitul dikelnal dilu lar Delsa Douldo. Kelmuldian pada awal 

tahuln 2023 lokasi produlksi dan gu ldang ulntu lk bahan me lnta 

melntel dibanguln delngan ukuran X 6 m, sellain ulntu lk telmpat 

produlksi U lD BOKRIE ju lga melmpelrtimbangkan aspe lk 

higinieltas. Markelt ju lga belrulbah delngan me llaluli 

pelngelmbangan ou ltlelt-oultlelt diselkitar selrta pelnju lalan 

onlinel. 

UlD BOKRIE saat ini te llah melmprodulksi belrbagai 

macam produlk diantaranya adalah : 

1. Kacang Melntel Gorelng Original 

Kacang melntel gorelng original adalah salah 

satu l belntu lk olahan dimana me lntel campu lrkan 

delngan bulmbu l halu ls, adulk sampai rata, lalu l 

diamkan (masu lkan kel dalam kullkas) sellama 

minimal 1 jam (lelbih lama lelbih bagu ls) lalul 
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kellularkan, diamkan 10 me lnit, lalu l gorelng delngan 

api seldang celndelrulng kelcil sampai matang. Dan 

selsuldah itu l tiriskan kacang, se ltellah dingin, 

langsu lng simpan di toplels.  

 

Gambar 2. 1 Kacang Melntel Gorelng Original 

2. Kacang Melntel Oveln Peldas Manis 

Kacang melntel Oveln Peldas Manis ini 

melrulpakan telkstu lr lu larnya relnyah, bagian 

dalamnya elmpu lk, disamping itul kadar minyak 

yang te lrkandulng lelbih relndah dari pada digore lng, 

Ulntu lk pelmbu latan kacang me lntel oveln peldas manis, 

tata kacang me lntel sambil ditiriskan airnya di 

loyang yang dialasi alu lminiulm foil. Pastikan 



 

10 

 

kacang me lntel tidak saling me lnulmpu lk, pastikan 

ju lga tidak banyak bawang me lnelmpell di kacang 

su lpaya kacang tidak gampang gosong. Panaskan 

oveln su lhul 150 delrajat cellciuls, panggang me ldel 

sellama 20 melnit. Sambil dibalik kacangnya, 

tu lrulnkan su lhul kel 130 delrajat, panggang lagi 

sellama 30-40 melnit dan jangan sampai kelring 

cu lkulp kelring kelcokellatan.  

Disamping itu l Ullelg bawang-bawangan, 

cabel sampai halu ls dan tu lmis sampai haru lm, 

tambahkan garam, gu lla dan air se lculkulpnya, 

kelmuldian masak sampai jadi karame ll. Seltellah 

selmula siap baik melntel maulpuln bulmbu l, tahap akhir 

campu lr melntel delngan karame ll peldas manis tadi, 

adu lk belbelrapa kali sampai te lrcampu lr delngan rata. 
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Gambar 2. 2 Kacang Meltel Oveln Peldas Manis 

 

3. Kacang Melntel gorelng Tellulr  

Prosels pelmbu latan dan pelngolahan kacang 

melntel tellulr, siapkan wadah lalu l masulkkan kacang 

melntel tambahkan te llulr, bawang pu ltih bu lbulk, 

kaldu l bulbulk dan gu lla adu lk hingga telrcampu lr rata. 

Diamkan sellama ±30 melnit. 

Kelmuldian masulkkan bahan kelring : telpulng 

telrigu l dan telpulng maizelna yang tellah dicampu lr 
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rata dan diayak te lrlelbih dahu llul, adulk-adu lk hingga 

telrcampu lr rata keldalam kacang melntel.  

Panaskan minyak gorelng, lalu l gorelng 

delngan api kelcil celndelrulng seldang agar kacang 

melntel tidak celpat gosong dan matang me lrata. 

Adulk-adulk saat me lnggorelng, pada saat 

melnggorelng jangan te lrlalu l pelnulh agar mu ldah 

melmisahkan kacang yang le lngkelt satul sama lain. 

 

Gambar 2. 3 Kacang Melntel Tellulr 
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2.2  Visi dan Misi UD BOKRIE 

1. Visi : 

1. Melnjadi pelrulsahaan belsar delngan akar kelkulatan 

sulmbelr daya manu lsia, ramah lingku lngan dan 

belrmanfaat bagi lingku lngan sosial se lkitarnya.  

2. Misi : 

1. Melmiliki sulmbelr daya manu lsia delngan basic 

melntal kulat dan elfisieln. 

2. Belrpelran aktif dalam pe lngelmbangan 

pelrelkonomian dise lkitar.  

3. Melnyeldihkan produlk yang higinie ls dan 

telrjangkaul. 
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2.3  Struktur Organisasi  

Belriku lt ini adalah stru lktu lr organisasi dari U lD 

BOKRIE.

 

Gambar 2. 4 Stru lktu lr Organisasi 

Karelna indu lstry yang belrskala kelcil , maka stru lktu lr 

organisasi pada UlD BOKRIE masih te lrgolong seldelrhana . 

Belrikult delskripsi tulgas -tulgas seltiap bagian dalam 

organisasi telrselbult : 

1. Pelnanggu lng Jawab 

Belrpelran selbagai orang yang me lmonitoring bisnis, 

laporan ,kelulangan atas se lmula bawahannya dan ju lga 

keladaan yang te lrjadi dalam indu lstri telrselbult, sellain 
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itul selbagai atasan ju lga pulnya welwelnang u lntulk 

melngawasi para pelgawai yang ada dibawahnya. 

2. Manajer Administrasi 

Belrtulgas ulntulk melngellolah , melngontrol dan 

melngkoordinir kelulngan pelrulsahaan ,te lrultama 

melngellola pelmasulkan yang didapatkan se ltiap 

transaksi pelnjulalan dan pelngellularan ulntulk kelpelrlulan 

produlksi, karyawan dan ope lrasional agar bisa 

melnjamin keltelrseldiaan dana delngan me lnjaga 

kelulngan teltap stabil dan ju lga melnghindari agar 

telrhindar dari kelbangkrultan. 

3. Pellaksana Harian 

Belrtulgas melngatulr, melmonitoring prosels produlksi 

dan melnjadwalkan produ lksi. Selain itu, pelaksana 

harian juga belrpelran melrelncanakan, me lngarahkan 

dan melnjalankan kelbijakan program pe lmasaran, 

antara lain me llihat pelrmintaan produlk yang 

ditawarkan ole lh pelrulsahaan dan pelsaingnya, selrta 

melngidelntifikasi pellulang yang ada u lntulk 

melmpelrolelh pellanggan yang pote lnsial selrta 

melngawasi pelrkelmbangan treln kelbultulhan pasar. 
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4. Koordinator Produlksi 

Belrtulgas ulntulk melmbu lat ataul melngolah bahan baku l 

melntah melnjadi barang jadi agar me lndapatkan nilai 

julal yang tinggi delngan tahapan yang selsu lai proseldulr 

dan melrawat pelralatan produlksi. Dan tulgas lainnya 

melmantau l standar produ lk delngan mellaksanakan 

program control qu lality dan ju lga melngontrol 

pelmelliharaan dan pelngelndalian lingku lngan 

produlksi. 

5. Koordinator Bahan Baku dan Pemasaran 

Belrtanggung jawab dalam me lnyediakan bahan baku 

yang fresh dan berkualitas ulntulk prosels produlksi, 

sellain bahan u ltama melntel yang dibelli langsu lng dari 

kelbu ln jambul melntel, ataul warga se lkitar yang 

melmpu lnyai bahan me lntah jambul melntel, sellain itul 

telntu lnya ju lga bahan pelndulkulng lain selpelrti bulmbul-

bulmbu l dan lainya. Setelah bahan baku diolah dan 

dilakukan pengecekkan, selanjutnya adalah kegiatan 

melndistribu lsikan ataul melngantar produlk yang te llah 

jadi ataul dikelmas kel belrbagai pellanggan dan Oultlelt 

yang ada digrelsik khu lsulsnya di wilayah Douldo 

Pancelng. 
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2.4  Tenaga Kerja 

Telnaga Kelrja yang belkelrja di UlD Bokrie tidak 

banyak hanya belrjulmlah 4 orang, itulpuln te lrdiri dari 

kellularga selrta teltangga, karelna melngingat UlD Bokrie baru l 

melrintis, jika banyak pe lsanan maka pelmilik akan 

melmanggil ataul melmintah tambahan te lnaga ke lrja pada 

teltangga yang lain, karyawan yang be lrjulmlah 4 orang ini 

dibagi belrdasarkan bagian-bagian yang te llah ditelntu lkan 

yaitul administrasi 1 orang, lalu l selbagai pellaksana harian 1 

orang, kelmu ldian ulntulk telnaga produlksi selkaligu ls packing  

julga 1 orang, dan yang te lrakhir pelnanggulng jawab bahan 

bakul melrangkap pelngiriman belrjulmalah 1 orang 

2.5  Jam Kerja Karyawan  

UlD Bokrie pada awalnya me lnelrapkan jam ke lrja 

seltiap hari (sellama ada produlksi), dalam seltiap harinya 

dulrasi kelrjanya sellama 8 jam (bagi karyawan dilu lar 

kellularga yakni te ltangga atau l telnanga orang lu lar) hanya 

pada siang hari yaitu l mullai pu lkull 07.00 – 15.00 WIB, 

kalaul yang me lngelrjakan dari pihak ke llularga se lndiri 

waktu lnya sangat flelxsibell telrgantu lng kelbultulhan, 

Tapi di belbelrapa bu llan telrakhir U lD Bokrie 

melngalami pelnulrulnan pelrmintaan pelsanan dari 
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konsulmeln, karelna melngingat me lntel ini telrmasu lk jelnis 

kacang yang seldikit mahal selhingga hanya hari-hari telrntul 

lah pelsanan masu lk lelbih banyak, maka imbasnya ke l jam 

kelrja produlksi yang tak me lnelntu l karelna me lnulrulnya 

pelrmintaan dari konsu lmeln. 


