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BAB II  

GAMBARAN UMUM PERUSAHAAN 

 

2.1 Sejarah Singkat Perusahaan 

PT. Hasil Alam Tani Nelayan Indonesia (PT. 

HATNI) berada di Desa Tlogosadang, Kecamatan 

Paciran, Kabupaten Lamongan berdiri sejak tahun 2004 

yang berfokus pada bidang perikanan khususnya 

pengolahan dan pengawetan ikan (seafood) oleh notaris 

Johanes Limardi Soenarjo, S.H., M.H dengan nomor akta 

13 tanggal 28 Januari 2004, Surabaya. Dengan nama awal 

PT. Hasil Aneka Tani Nelayan Indonesia, kemudian 

tanggal 15 Desember 2005 berubah menjadi PT. Hasil 

Alam Tani Nelayan Indonesia oleh notaris sama melalui 

akta nomor 16, dengan produk ikan beku yang utama 

diekspor adalah ikan Swanggi dan Kuniran. Seluruh 

produk dijual ke luar negeri, dengan China sebagai pasar 

utamanya. 

Raw materialnya berasal dari tempat pelelangan 

ikan Brondong yang berasal dari nelayan Brondong dan 

sekitarnya. Sedangkan pekerjanya dari masyarakat 

Tlogosadang, Weru, Tlogoringin, Waru Lor, Paloh, 
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Sidokumpul, Karangtumpuk, dan Banyutengah yang 

keberadaannya membantu mengurangi pengangguran. 

 

2.2 Visi dan Misi 

2.2.1 Visi 

1. Selalu berorientasi pada kepuasan pelanggan. 

2. Selalu menciptakan produk yang aman dan 

berkualitas. 

2.2.2 Misi 

1. Selalu cepat tanggap dalam merespon isu-isu 

tentang mutu. 

2. Akurasi dalam merencanakan dan menganalisa 

system keamanan pangan. 
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2.3 Struktur Organisasi 

 

Gambar 2. 1 Struktur Organisasi Perusahaan 

 

2.4 Alamat Perusahaan 

Jl. Hatni No.200 Desa Tlogosadang, Kecamatan 

Paciran, Kabupaten Lamongan. 
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2.5 Alur Proses Produksi 

 

Penerimaan Air & Es 

Receiving Water & Ice 

 
Penerimaan Es 

Receiving Ice 

 

Penerimaan Air & Es 

Receiving Water & Ice 

 

Penerimaan Air & Es 

Receiving Water & Ice 

 

1a. Receiving Packing Material 
Penerimaan Bahan pengemas 

11a. Storaging 
Penyimpanan  

1. Receiving Raw Material  

Penerimaan Bahan Baku  

3. Sizing and Grading I 
Sortir size dan mutu I 

4. Weighing   
Penimbangan   

5. Washing II (flushing system) 
Pencucian II (system guyur) 

 

6. Layering in Long Pan  
Penyusunan pada Pan  

 

2. Washing I (soaking while system) 
Pencucian  I (perendaman sementara) 

 

7. Freezing   
Pembekuan   

 

8. Glazing   
Penggelasan  

 

10. Metal Detecting  
Deteksi Logam   

 

11. Cold Storage  
Penyimpanan Beku 

 

12. Stuffing 
Pemuatan Ekspor 

9. Packing & Labelling 
Pengemasan & Pelabelan 

 

 

Gambar 2. 2 Alur proses produksi ikan swanggi utuh blok 

beku  


