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IDENTIFIKASI KUALITATIF BORAKS PADA TELUR 

KENYOL, BONGGOLAN UDANG DAN BONGGOLAN IKAN  

DI KELURAHAN X 

 

ANIS ZAHRO NIDHOMATUL MILAH  

 

ABSTRAK   

Saat ini, penggunaan bahan kimia berbahaya yang sering ditambahkan 

ke dalam makanan masih merupakan masih menjadi masalah besar di 

Indonesia. Salah satu bahan tambahan yang dilarang penggunaanya untuk 

ditambahkan kedalam makanan adalah borak. Boraks merupakan senyawa 

bentuk kristal putih tidak berbau dan stabil pada suhu  ruangan biasanya 

digunakan untuk bahan pembuatan detergen dan antiseptik.Berdasarkan 

hasil survei pendahuluan ditemukan bahwa mayoritas jajanan yang ada di 

sekitar daerah X yang sangat ramai dibeli oleh warga sekitar adalah telur 

kenyol, bonggolan udang dan bonggolan ikan. Tujuan dari penelitian ini 

adalah untuk menentukan jumlah boraks yang ditemukan pada jajanan telur 

kenyol, bonggolan udang, dan bonggolan ikan di daerah X. Penelitian ini 

merupakan penelitian eksperimen. Metode identifikasi kandungan boraks 

menggunakan uji organoleptis, test kit boraks, uji ekstrak kunyit, dan larutan 

AgNO3. Berdasarkan hasil dari penelitian, sampel yang tidak mengandung 

boraks adalah telur kenyol dan bonggolan udang. Bonggolan ikan terbukti 

mengandung boraks. Hal tersebut dibuktikan dengan beberapa uji 

diantaranya dari hasil uji organoleptis pada bonggolan ikan di hari 1-3 tidak 

adanya perubahan dari segi tekstur, aroma, warna dan bentuk. Pada hari ke 4 

baru terjadinya perubahan pada segi aroma. Hasil uji AgNO3 bonggolan ikan 

menunjukan adanya endapan putih. Hasil uji test kit boraks pada bonggolan 

ikan menunjukan terbentuknya warna merah kecoklatan. Hasil uji ekstrak 

kunyit pada bonggolan ikan menunjukan terbentuknya merah kecoklatan.  

Kata kunci : Uji Organoleptis, Uji AgNO3, Uji Test Kit, Uji Ekstrak kunyit. 
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QUALITATIVE IDENTIFICATION OF BORAX IN KENYOL 

EGGS, SHRIP BONGGOLAN AND FISH BONGGOLAN IN 

KELURAHAN X  

 

ANIS ZAHRO NIDHOMATUL MILAH 

 

ABSTRACT 

 

Currently, the use of hazardous chemicals that are often added to food is still a 

major problem in Indonesia. One of the prohibited additives to be added to food is 

borax. Borax is a white crystalline compound that is odorless and stable at room 

temperature, usually used for making detergents and antiseptics. Based on the 

results of the preliminary survey, it was found that the majority of snacks around 

area X that are very busy being bought by local residents are kenyol eggs, shrimp 

puffs and fish puffs. The purpose of this study was to determine the amount of 

borax found in kenyol egg, shrimp bonggolan, and fish bonggolan snacks in X 

area. This research is an experimental research. The borax content identification 

method used organoleptical test, borax test kit, turmeric extract test, and AgNO3 

solution. Based on the results of the study, the samples that did not contain borax 

were kenyol eggs and shrimp puffs. Fish puffs were proven to contain borax. This 

is evidenced by several tests including the results of the organoleptical test on fish 

puffs on days 1-3 there was no change in terms of texture, aroma, color and shape. 

On day 4, there was only a change in aroma. The results of the AgNO3 test on 

fish puffs showed a white precipitate. The results of the borax test kit test on fish 

puffs showed the formation of a brownish red color. The results of the turmeric 

extract test on fish puffs showed the formation of brownish red. 

Keywords: Organoleptis Test, AgNO3 Test, Test Kit, Turmeric Extract Test. 
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