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LAMPIRAN 

Lampiran  1. Tahapan Penelitian 

 

1. Uji Organoleptis 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kulit Buah Nanas                             

(Ananas comosus (L) Merr.)  

Preparasi sampel 

Pengeringan 

Pengeringan Oven Pengeringan Sinar Matahari  

Analisis : 

 

1. Uji Organoleptis 

2. Uji Mikroskopis 

3. Uji Kadar Air 

Pengumpulan kulit 

buah nanas, sortasi 

basah, pencucian, 

penirisan, perajangan, 

pengeringan, sortasi 

kering, penghalusan 

dan pengayakan 

Uji Organoleptis 

Meyiapkan sampel 

Sampel diambil secukupnya dan dilakukan 

proses pengamatan meliputi warna, bentuk, 

rasa, bau. 

Hasil menunjukkan warna coklat, berbentuk 

serbuk halus, tidak berasa, dan berbau khas 

nanas 
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2. Uji Mikroskopis  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

3. Uji Kadar Air 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Uji Mikroskopis 

Diambil sampel secukupnya 

Diletakkan sampel diobejct glass 

Ditetesi dengan aquadest menggunakan pipet tetes 

Ditutup menggunakan cover glass dan diamati pada mikrsoskop 

Fragmen yang terdapat pada simplisia yaitu jaringan parenkim, sel 

batu, kristal kalsium oksalat dengan jarum dan berkas pembuluh  

Uji Kadar Air 

Cawan porselen dikeringkan menggunakan oven dengan 

suhu 105⁰C selama 20 menit 

Cawan yang telah dikeringkan kemudian didinginkan di 

labu desikator 

Cawan porselen ditimbang dan catat hasil timbang 

Ditimbang serbuk simplisia sebanyak 2 g 

Ditimbang cawan porselen dan serbuk simplisia, catat hasil 

Cawan porselen dan serbuk dikeringkan menggunakan 

oven dengan suhu 105⁰C selama 30 menit  

Setelah dikeringkan didinginkan di labu desikator 

Timbang catat hasil dan ulangi sampai bobot kosntan 

Hasil rata-rata penimbangan tidak lebih dari 10% 
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Lampiran  2. Perhitungan 

1. Uji Kadar Air (Pengeringan oven) 

    - Perlakuan 1 

Kadar Air (%) =  
𝑊2 − 𝑊3

𝑊1 
 × 100% 

   =  
52,43−52,16

2
 × 100% 

   =  
0,135

2
 × 100%  

   = 13,5 % 

    - Perlakuan 2 

Kadar Air (%) =  
𝑊2 − 𝑊3

𝑊1 
 × 100% 

   =  
52,43−52,15

2
 × 100% 

   =  
0,28

2
 × 100%  

   = 14 % 

    - Perlakuan 3 

Kadar Air (%) =  
𝑊2 − 𝑊3

𝑊1 
 × 100% 

   =  
52,43−52,13

2
 × 100% 

   =  
0,3

2
 × 100%  

   = 15 % 

Rata − rata Kadar Air (%) =  
13,5% + 14% + 15%

3
   

             = 14,2 % 

 

2. Uji Kadar Air (Pengeringan sinar matahari) 

    - Perlakuan 1 

Kadar Air (%) =  
𝑊2 − 𝑊3

𝑊1 
 × 100% 

   =  
58,13−57,86

2,02
 × 100% 



 

33 

 

   =  
0,27

2,02
 × 100%  

   = 13,4 % 

    - Perlakuan 2 

Kadar Air (%) =  
𝑊2 − 𝑊3

𝑊1 
 × 100% 

   =  
58,13−57,82

2,02
 × 100% 

   =  
0,31

2,02
 × 100%  

   = 15,3 % 

    - Perlakuan 3 

Kadar Air (%) =  
𝑊2 − 𝑊3

𝑊1 
 × 100% 

   =  
58,13−57,80

2,02
 × 100% 

   =  
0,33

2,02
 × 100%  

   = 16,3 % 

Rata − rata Kadar Air (%) =  
13,4% + 15,3% + 16,3%

3
   

             = 15 % 
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Lampiran  3. Dokumentasi 

1. Preparasi Sampel  

 
a. sortasi basah 

 
b. pencucian 

 

 

 
c. penirisan 

 
d. perajangan 

 

 
e. pengeringan oven 

 

 

 
f. pengeringan sinar 

matahari 

 
g. sortasi kering 

pengeringan oven 

 

 
h. sortasi kering 

pengeringan sinar 

matahari 

 

 

 
i. penghalusan 

pengeringan oven 

 
j. penghalusan 

pengeringan sinar 

matahari 

 

 

 
k. penimbangan setelah 

penghalusan 

pengeringan oven 

 
l. penimbangan setelah 

penghalusan 

pengeringan sinar 

matahari 
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m. pengayakan pengeringan oven 

 
n. pengayakan pengeringan sinar 

matahari 

 

 
o. penimbangan simplisia 

pengeringan oven 

 

 
p. penimbangan simplisia 

pengeringan sinar matahari  

 

2. Uji Mutu Simplisia 

Organoleptis Warna & Bentuk 

(Pengeringan Oven) 

Organoleptis Warna & Bentuk 

(Pengeringan Sinar Matahari) 

 

 

 

 
 

 

Uji Kadar Air Simplisia  

 
a. penimbangan cawan 

sebelum pengeringan 

(cawan Pengeringan 

oven) 

 
b. penimbangan cawan 

sebelum pengeringan 

(cawan pengeringan 

sinar matahari)  

 

 
c. pengeringan cawan  
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d. pendinginan cawan 

setelah pengeringan 

 
e. menutup labu 

desikator (Pendingin) 

 
f. penimbangan cawan 

setelah di dinginkan 

(pengeringan oven) 

 

 
g. penimbangan cawan 

setelah di dinginkan 

(pengeringan sinar 

matahari) 

 

 
h. penimbangan 

simplisia sebelum uji 

(pengeringan oven) 

 
i. penimbangan simplisia 

sebelum uji (pengeringan 

sinar matahari) 

 
j. pengeringan 

(Perlakuan 1) 

 
k. pendinginan  

(Perlakuan 1) 

 

 
l. penimbangan (oven 

perlakuan 1) 

 
m. penimbangan (sinar 

matahari perlakuan 1) 

 
n. pengeringan 

(perlakuan 2) 

 
o. pendinginan 

(perlakuan 2) 
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p. penimbangan (oven 

perlakuan 2) 

 
q. penimbangan (sinar 

matahari perlakuan 2) 

 

 
r. pengeringan 

(perlakuan 3) 

 
s. pendinginan 

(perlakuan 3) 

 

 
t. penimbangan (oven 

perlakuan 3) 

 
u. penimbangan (sinar 

matahari perlakuan 3) 

 

Lampiran  4. Jadwal Penelitian 

No 
Kegiatan 

Penelitian 

2023 2024 

Sep Okt Nov Des Jan Feb Mar Apr Mei Jun 

1. Pengajuan 

judul LTA 

          

2. Bimbingan 

Proposal 

(Bab 1-3) 

          

3. Seminar 

Proposal 

LTA 

          

4. Pengambilan 

dan 

Pengelolahan 

Data (Bab 4-

5) 

          

5. Ujian Sidang 

LTA 
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Lampiran  5. Lembar Bimbingan 

- pembimbing 1 
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- pembimbing 2 
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Lampiran  6. Lembar Revisi Seminar Proposal LTA 

- penguji 1 
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- penguji 2  
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- penguji 3 
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Lampiran  7. Lembar Revisi Ujian Sidang LTA 

- penguji 1 
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- penguji 2 
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- penguji 3 

 


