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ABSTRAK 

 

Cafe Kammari Gresik adalah bisnis yang bergerak dalam bidang food and baverage 

atau penjualan makanan dan minuman. Dalam pengendalian persediaan bahan baku 

yang dilakukan Cafe Kammari hanya menggunakan metode tradisional saja, 

sehingga dalam 1 periode terjadi tingginya persediaan atau overstock dengan 

permintaan yang minimum. Metode Economic Order Quantity (EOQ) dapat 

menunjukkan kuantitas pesanan yang ekonomis sehingga dapat menstabilkan 

persediaan bahan baku bubuk milo malaysia, bubuk lemon dan bubuk leci. 

Penelitian ini menggunakan jenis penelitian kualitatif deskriptif. Dengan metode 

analisis Economic Order Quantity (EOQ), Frekuensi Pembelian, Safety Stock, 

Reorder Point, dan Total Inventory Cost. Hasil penelitian menunjukkan perhitungan 

dengan metode EOQ sebesar 221 kg untuk bubuk milo Malaysia, 106 kg untuk 

bubuk lemon dan 135 kg untuk bubuk leci dengan frekuensi pembelian sebanyak 2 

kali, dibandingkan dengan kebijakan Cafe Kammari Gresik sebesar 424 kg untuk 

bubuk milo Malaysia, 260 kg untuk bubuk lemon dan 380 untuk bubuk leci dengan 

frekuensi pembelian sebanyak 48 kali. Dengan metode EOQ dapat meminimumkan 

biaya persediaan. Perhitungan safety stock 9 kg untuk bubuk milo Malaysia, 6 kg 

untuk bubuk lemon, 9 kg untuk bubuk leci dan reorder point 12 kg untuk bubuk 

milo Malaysia, 9 kg untuk bubuk lemon dan 12 kg untuk bubuk leci. Dibandingkan 

kebijakan yang dilakukan Cafe Kammari Gresik belum menentukan persediaan 

pengaman dan titik pemesanan kembali. Namun, Cafe Kammari harus 

memperhatikan kuantitas permintaan, jika stabil maka perhitungan safety stock dan 

reorder point dapat dilakukan. Hasil perhitungan total inventory cost sebesar Rp. 

147.910 untuk bubuk milo malaysia, Rp. 119.177 untuk bubuk lemon, Rp. 95.993 

untuk bubuk leci, dibandingkan dengan kebijakan Cafe Kammari Gresik sebesar 

Rp. 702.257 untuk bubuk milo Malaysia, Rp. 449.692 untuk bubuk lemon, Rp. 

296.376 untuk bubuk leci. Hasil perhitungan dan penerapan dengan menggunakan 

metode EOQ menunjukkan dapat meminimumkan total biaya persediaan jika 

dibandingkan dengan kebijakan Cafe Kammari Gresik. 

Kata Kunci: Pengendalian Persediaan Bahan Baku, Economic Order Quantity 

(EOQ), Frekuensi Pembelian, Safety Stock, Reorder Point, Total Inventory Cost. 
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ABSTRACT 

 

Cafe Kammari Gresik is a business that operates in the food and beverage sector 

or selling food and drinks. Cafe Kammari only uses traditional methods to control 

raw material inventory, so that in one period there is high inventory or overstock 

with minimum demand. The Economic Order Quantity (EOQ) method can show an 

economical order quantity so that it can stabilize the supply of raw materials for 

Malaysian milo powder, lemon powder and lychee powder. This research uses 

descriptive qualitative research. Using the Economic Order Quantity (EOQ) 

analysis method, Purchase Frequency, Safety Stock, Reorder Point, and Total 

Inventory Cost. The research results show that the calculation using the EOQ 

method is 221 kg for Malaysian milo powder, 106 kg for lemon powder and 135 kg 

for lychee powder with a purchase frequency of 2 times, compared to Cafe Kammari 

Gresik's policy of 424 kg for Malaysian milo powder, 260 kg for lemon powder and 

380 for lychee powder with a purchase frequency of 48 times. With the EOQ method 

you can minimize inventory costs. The safety stock calculation is 9 kg for Malaysian 

milo powder, 6 kg for lemon powder, 9 kg for lychee powder and the reorder point 

is 12 kg for Malaysian milo powder, 9 kg for lemon powder and 12 kg for lychee 

powder. Compared to the policy implemented by Cafe Kammari Gresik, it has not 

yet determined safety stock and reorder points. However, Cafe Kammari must pay 

attention to quantity demand, if it is stable then safety stock and reorder point 

calculations can be carried out. The results of the total inventory cost calculation 

are Rp. 147,910 for Malaysian Milo powder, Rp. 119,177 for lemon powder, Rp. 

95,993 for lychee powder, compared to Cafe Kammari Gresik's policy of Rp. 

702,257 for Malaysian milo powder, Rp. 449,692 for lemon powder, Rp. 296,376 

for lychee powder. The results of calculations and implementation using the EOQ 

method show that it can minimize total inventory costs when compared to the Cafe 

Kammari Gresik policy. 

Keywords: Raw Material Inventory Control, Economic Order Quantity (EOQ), 

Purchase Frequency, Safety Stock, Reorder Point, Total Inventory Cost. 


