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PRAKATA 

 

Assalamu’alaikum WR. Wb. 

Puji syukur kepada Allah SWT yang telah memberi 

rahmat, hidayah serta karunia agar peneliti menyelesaikan 

laporan Kerja Praktik (KP) yang berjudul “Pengendalian 

Kualitas Dan Analisis Produk Margarine Blue Team 

Dengan Menggunakan Peta Kontrol dan Metode 

Failure Mode and Effect Analysis (FMEA) Guna 

Meminimalkan Produk Cacat (Studi Kasus PT Wilmar 

Nabati Indonesia)” dengan baik. 

Laporan Kerja Praktik (KP) ini bertujuan untuk 

mengetahui dan memberi saran dalam perbaikan agar 

tidak terjadi cacat pada produk setelahnya. Serta 

memenuhi kewajiban peneliti untuk memperoleh gelar S-

1 dengan mengimplementasikan pengetahuan mata kuliah 

yang didapatkan pada program studi Teknik Industri, 

Fakultas Teknik, Universitas Muhammadiyah Gresik. Dan 

tidak lupa pula, peneliti ucapan banyak terima kasih 

kepada: 

1. Allah SWT yang telah memberi kesabaran dan 

kekuatan hingga peneliti telah menyelesaikan 

laporan ini. 



 

v 

 

2. Kepada orang tua dan seluruh keluarga atas 

do’a, pengorbanan dan dukungannya. 

3. Bapak Dr. Misbah, S.T., M.T Selaku Dekan 

Fakultas Teknik. 

4. Bapak Akhmad Wasiur Rizqi, S.T., M.T. 

Selaku Ketua Program Studi Teknik Industri 

dan pembimbing laporan ini. 

5. Ibu Nina Aini Mahbubah, S.T., M.T., Ph.D 

selaku penguji laporan ini. 

6. Serta seluruh dosen Teknik Industri yang telah 

memberikan ilmu dan dukungannya. 

7. Pihak perusahaan yang telah mengizinkan kerja 

praktek. 

Semoga Allah memberi balasan kebaikan kepada 

semuanya yang telah membantu peneliti dalam 

mengerjakan laporan ini. Aamiin.  

Wassalamualaikum Wr. Wb.  

Gresik, 10 Juli 2025 

Peneliti, 

 

 

Rahmat Fachrizal 

220601038  
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