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ABSTRAK

Kerang hijau merupakan komoditas perikanan yang digolongkan dalam famili
Mytilidae spesies Perna viridis. Kerang hijau adalah organisme yang bersifat filter
feeder sehingga dapat mengakumulasi kadar logam timbal (Pb), total bakteri
dalam daging kerang hijau serta bahan organik di suatu perairan. Penelitian ini
bertujuan untuk menurunkan kadar logam berat, total bakteri dalam daging kerang
hijau dan kandungan bahan organik di air media budidaya dengan menggunakan
teknik depurasi. Depurasi adalah suatu teknik pembersihan kerang hijau dari
bahan cemaran yang bersifat toksik dalam jaringan organ dan cangkang kerang
hijau. Depurasi menggunakan Depuration Mini Machine yang bekerja melakukan
penyaringan alami dari isi intestin yang meningkatkan pemisahan zat kontaminan
serta mencegah kontaminasi ulang. Metode penelitian ini adalah deskriptif dengan
pengambilan sampel secara acak, terdapat 2 perlakuan dan 8 kali ulangan.
Variabel penelitian yang diamati adalah kadar logam berat, total bakteri,
kandungan bahan organik dan kualitas air. Hasil penelitian ini menunjukan bahwa
pemberian filter serbuk cangkang kerang tidak menunjukan adanya indikasi
logam timbal dan pada filter kontrol kadar Pb dari 9,00 mg/kg menjadi 0,00
mg/kg atau menurun 100%. Uji t (0=5%) digunakan untuk menetapkan perbedaan
penurunan total bakteri dengan hasil berbeda nyata (0,01*<0,05). Jumlah total
bakteri filter serbuk cangkang kerang 116+4,88 x 10° CFU/g dan pada filter
kontrol 165,87+14,86 x 10° CFU/g. Penurunan bahan organik dalam air
menggunakan filter cangkang kerang hasilnya 10,745 mg/L dan 6,32 mg/L pada
filter kontrol. Kualitas air suhu 27,5°C-30°C, pH 6,4-8 ppm, salinitas 25-30 ppt,
DO 6-10 mg/L, amoniak <0,15-0,2 mg/L.

Kata kunci : Bahan organik, depurasi, logam timbal, kerang hijau, kualitas air,
total bakteri
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ABSTRACT

Green mussels are a fishery commodity that is classified in the Mytilidae family,
Perna viridis species. Green mussels are organisms that are filter feeders so they
can accumulate levels of lead metal (Pb), total bacteria in green mussel meat and
organic matter in waters. This study aims to reduce levels of heavy metals, total
bacteria in green mussel meat and organic matter content in culture media water
using depuration techniques. Depuration is a technique for cleaning green
mussels from contaminants that are toxic in the organ tissues and shells of green
mussels. Depuration uses the Depuration Mini Machine which works to carry out
natural filtering of intestinal contents which increases the separation of
contaminants and prevents re-contamination. This research method is descriptive
with random sampling, there are 2 treatments and 8 repetitions. The research
variables observed were heavy metal content, total bacteria, organic matter
content and water quality. The results of this study showed that the application of
shell powder filters did not show any indication of lead metal and in the control
filter the Pb level was from 9.00 mg/kg to 0.00 mg/kg or decreased by 100%. The t
test (a=5%) was used to determine the difference in total bacterial reduction with
significantly different results (0.01*<0.05). The total number of bacteria in the
shell powder filter was 116 +4.88 x 10° CFU/g and in the control filter was
165.87 + 14.86 x 10® CFU/g. The reduction of organic matter in water using a
clam shell filter resulted in 10.745 mg/L and 6.32 mg/L in the control filter. Water
quality temperature 27.5°C-30°C, pH 6.4-8 ppm, salinity 25-30 ppt, DO 6-
10 mg/L, ammonia <0.15-0.2 mg/L.

Keywords: organic matter, depuration, lead metal, green mussels, water quality,
total bacteria
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