DAFTAR PUSTAKA

Firmansyah, C. (2022). MANAJEMEN SISTEM PENYELENGGARAAN MAKANAN
PADA BAGIAN PROSES TERHADAP KEPUASAN PASIEN RAWAT INAP
KEBIDANAN DI BLUD RUMAH SAKIT UMUM KOTA BANJAR TAHUN 2021.
Jurnal Kesehatan komunitas Indonesia, Vol 18 No 1.

GlZI, T. P. (2014). Buku Naskah Akademin Sistem Tenaga Gizi Bagian | dan Il. JAKARTA:
AIPGI.

Gumala, N. Y. (2010). Penyajian Makanan Sebagai Faktor Penyebab Rendahnya Tingkat
Penerimaan Makanan Pada Pasien Rawat Inap DI RSUD KARANGASEM. Jurnal
lImu Gizi, 53-66.

Istiyaningsih. (2020). Penyajian dan Pemorsian Makanan Pokok Pada Penyelenggaraan Makan
Pasien Anak Di RSA UGM. Jurnal SociaAkademika , Volume 6, No. 1.

Luh Anggreni yulia, d. (2021). EVALUASI MANAJEMEN PENYELENGARAAN
MAKANAN PASIEN RAWAT INAP DI INSTALASI GIZI RSUD DR. R.M
DJOELHAM BINJAI. Journal of Healthcare Technology and Medicine, VVol.7 No.2.

Moh. Mawan Arifin, d. (2019). Analisis Penerapan Sistem HACCP (Hazard Analysis Critical
Control Point) pada Pabrik Tahu Tradisional Di Daerah Purwakarta.

Perdana, W. W. (2018). PENERAPAN GMP DAN PERENCANAAN PELAKSANAAN
HACCP (Hazard Analysis Critical Control Point) PRODUK OLAHAN PANGAN
TRADISIONAL (Mochi). Agroscienc, Vol. 8 No. 2.

Qolbi, A. (2019). Penyelenggaraan Makanan. Karya Tulis Iimiah

Widyastuti, N., Nissa, C., & Panunggal, B. (2018). Manajemen Pelayanan Makanan (1 ed.).
Yogyakarta: Penerbit K-Media.

Kementerian  Kesehatan RI.  (2011). Higiene Sanitasi Jasa Boga. Jakarta:

Kementerian Kesehatan RI.

Romanda, A. C. (2021). Gambaran Analisis Biaya Terhadap Ketersediaan Bahan Makanan di
RSUD Alimudi Umar Lampung Barat Tahun 2021. Doctoral dissertation, Poltekkes
Tanjungkarang.

Peraturan Presiden RI Nomor 47 tahun 2021 pasal 1 ayat 1.

Peraturan Menteri Kesehatan R1 Nomor 1096 Tahun 2011 tentang Higiene Sanitasi Jasa Boga

49



